………………………………

          (pieczątka zamawiającego)

Znak sprawy: SPŁ.0711.12.2019

ZAPYTANIE OFERTOWE

z dn.21.08.2019r.

 (postępowanie poniżej kwoty 30.000 euro)
na
Usługę przygotowania i dostarczania posiłków (usługa cateringowa – dożywianie) dla ok. 30 uczniów Szkoły Podstawowej im. Tadeusza Kościuszki w Łaznowie w roku szkolnym 2019/2020
I. Nazwa Zamawiającego
Szkoła Podstawowa im. Tadeusza Kościuszki w Łaznowie, Łaznów 65, 97-221 Rokiciny.

II. Przedmiot zamówienia
1. Przedmiotem zamówienia jest usługa  przygotowania i dostarczania posiłków (usługa cateringowa – dożywianie) dla ok. 30 uczniów Szkoły Podstawowej im. Tadeusza Kościuszki w Łaznowie w roku szkolnym 2019/2020.
2. Szczegółowy zakres zamówienia:  
1) Zamawiający planuje, że dziennie należy dostarczyć średnio ok.30 obiadów składających się z dwóch dań: zupy i drugiego dania.
2) Zastrzega się możliwość zwiększenia lub zmniejszenia ilości dostarczanych obiadów. 
O ostatecznej ilości zamawianych obiadów Zamawiający powiadomi telefonicznie Wykonawcę najpóźniej do godziny 8:30 danego dnia.
3) Zastrzega się możliwość zwiększenia lub zmniejszenia ilości dostarczanych obiadów. 
O ostatecznej ilości zamawianych obiadów Zamawiający powiadomi telefonicznie Wykonawcę najpóźniej do godziny 8:30 danego dnia.
4) Zamawiający zapłaci Wykonawcy wyłącznie za posiłki rzeczywiście wydane dzieciom zgodnie z codziennym zapotrzebowaniem.
5) Dostawa posiłków będzie odbywać się począwszy od września 2019 r. do 25.06.2020 r.  od poniedziałku do piątku, z wyłączeniem okresu przerw świątecznych, ferii zimowych, wakacji i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki – dostawa do godziny 10:30. 
W wyjątkowej sytuacji związanej ze zmianą organizacji dnia szkoły, dostawa obiadu odbędzie się o innej godzinie – po wcześniejszym uzgodnieniu z Wykonawcą.
6) Wykonawca będzie dostarczał dekadowy jadłospis przygotowany na 10 dni (z co najmniej 3-dniowym wyprzedzeniem), z podaniem składników wagowych (gramatury) potraw – do akceptacji Zamawiającego oraz wyszczególnionymi alergenami na każdy dzień. Wykonawca zobowiązany jest do zachowania jakości obiadów zgodnie z przedstawionym jadłospisem.
7) Wykonawca zobowiązany jest do przygotowywania i dostarczania posiłków o najwyższym standardzie, na bazie produktów najwyższej jakości i bezpieczeństwa zgodnie z normami HACCP oraz rozporządzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154).
8) Przy planowaniu posiłków należy uwzględnić zalecaną wartość energetyczną, wielkość posiłków oraz normy produktów dla uczniów w wieku 7-15 lat. Wyklucza się posiłki sporządzane na bazie półproduktów oraz na bazie Fast Food lub mrożonych potraw.
9) Obiad musi spełniać następujące warunki ilościowe:
a) Zupa (na wywarze mięsnym, warzywnym albo mięsno-warzywnym):

gramatura – ok. 350-450 ml

pieczywo – 50 g

b) drugie danie:     

sztuka mięsa / drób / ryby  – 100 g – 150g

kotlet mielony, pulpet, klops – 100 g,  

ziemniaki, kasza, ryż, makaron – 150 g - 200g

surówka / warzywa gotowane – ok. 150 g

pierogi, naleśniki, krokiety itp. - 200 g 

c) kompot lub sok z produktów świeżych i pełnowartościowych(200ml)
10) Posiłki muszą spełniać następujące warunki jakościowe:

a) jadłospis musi być urozmaicony, nie dopuszcza się powtarzania rodzajowo tych samych potraw w ciągu 10 dni,

b) co najmniej raz w tygodniu powinna być podawana porcja ryby,

c) każdego dnia powinna być podawana co najmniej jedna porcja z grupy mięso, jaja, orzechy, nasiona roślin strączkowych, warzywa i owoce w każdym posiłku oraz jedna porcja mleka i produktów mlecznych,

d) potrawy powinny być lekkostrawne, przygotowane z surowców wysokiej jakości, świeżych, naturalnych, mało przetworzonych, z ograniczoną ilością substancji dodatkowych – konserwujących, zagęszczających, barwiących lub sztucznie aromatyzowanych,

e) w jadłospisie powinny przeważać potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smażone,

f) do przygotowania posiłków zalecane jest: stosowanie tłuszczów roślinnych (ograniczone stosowanie tłuszczów zwierzęcych), stosowanie dużej ilości warzyw i owoców, w tym także nasion roślin strączkowych, różnego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli,

g) zupy muszą być przygotowane na wywarze warzywno-mięsnym, warzywnym albo mięsnym),

h) zupy, sosy oraz potrawy sporządzane były z naturalnych składników, bez użycia koncentratów spożywczych, z wyłączeniem koncentratów z naturalnych składników,
i) ważna jest estetyka potraw i posiłków.

11) Wykonawca będzie przygotowywał i dostarczał posiłki zachowując wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu i warunków produkcji oraz weźmie odpowiedzialność za ich przestrzeganie.

12) Wykonawca zobowiązany jest do odbioru, wywożenia i utylizacji odpadów związanych z usługą żywienia i ponosi tym samym odpowiedzialność za gospodarowanie tymi odpadami oraz ponosi koszty z tym związane zgodnie z Ustawą z dnia 14 grudnia 2012 r. o odpadach (Dz.U.z 2018r., poz.992 z późn.zm.).

13) Obowiązkiem Wykonawcy jest przechowywanie próbek ze wszystkich przygotowanych i dostarczonych posiłków każdego dnia, przez okres 72 godzin w ilości 150 g, z oznaczeniem daty, godziny, zawartości próbko pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych próbek.

14) Transport posiłków musi odbywać się w specjalistycznych termosach gwarantujących utrzymanie odpowiedniej temperatury i jakości przewożonych potraw, środkami transportu przystosowanymi do przewozu żywności, na który wykonawca posiada odpowiednie dokumenty potwierdzające dostosowanie pojazdu.
15) Dostarczanie posiłków z miejsca produkcji do pomieszczeń dystrybucji w szkole realizowane będzie przez Wykonawcę na jego koszt.

16) Zamawiający posiada własne naczynia (talerze, kubki, sztućce).

17) Zamawiający przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne związane z bezpośrednim wydawaniem posiłków dzieciom korzystającym z usług stołówki szkolnej.
3. Wszelkie warunki i sposób realizacji przedmiotu zamówienia określony został we wzorze umowy stanowiącym załącznik nr 3 do niniejszego zapytania.
III. Termin realizacji zamówienia 


Wymagany termin realizacji zamówienia – od poniedziałku do piątku w dni nauki szkolnej w okresie od września 2019 roku do 25.06.2020 roku tj. w roku szkolnym 2019/2020, z wyłączeniem przerw świątecznych, ferii  zimowych, wakacji i dni ustawowo lub dodatkowo  wolnych od nauki, o których Zamawiający poinformuje Wykonawcę zgodnie z kalendarzem danego roku szkolnego. Dokładna data uruchomienia dostawy posiłków zostanie przekazana wykonawcy przez Dyrektora Szkoły Podstawowej im. Tadeusza Kościuszki w Łaznowie.
IV. Opis kryteriów oceny oferty
1. Za najkorzystniejszą zostanie uznana oferta, która spełni wszystkie postanowienia zawarte w zapytaniu ofertowym oraz uzyska najwyższą liczbę punktów obliczonych w oparciu o ustalone kryteria:

1) cena –  waga 60 %

2) przykładowy, zbilansowany jadłospis na 10 dni, z zaznaczoną ilością poszczególnych składników obiadu na jednego ucznia wraz z wypisanymi alergenami –  waga 40%

2. Kryterium „cena” oferty będzie oceniane wg następującego wzoru:

                                                             CA

Kryterium cena (C)   = -------------------------- x 100 x 60 %

                                                             CB

gdzie:

CA –cena brutto oferty najkorzystniejszej

CB – cena brutto oferty badanej

C – łączna liczba punktów przyznanych ocenianej ofercie w kryterium – cena oferty

3. Maksymalna ilość punktów do uzyskania w kryterium cena wynosi 60 pkt.

4. Kryterium „przykładowy, zbilansowany jadłospis na 10 dni, z zaznaczoną ilością poszczególnych składników obiadu na jednego ucznia wraz z wypisanymi alergenami” będzie oceniany następująco:

1) za  niekompletny przykładowy, zbilansowany jadłospis tj. poniżej 10 dni lub bez ilości poszczególnych składników obiadu na jednego ucznia lub bez wypisanych alergenów – 0 pkt.

2) Za przykładowy , zbilansowany jadłospis na 10 dni, z zaznaczoną ilością poszczególnych składników obiadu na jednego ucznia wraz z wypisanymi alergenami – 40 pkt.

5. Brak załączenia przez Wykonawcę do oferty przykładowego, zbilansowanego jadłospisu na 10 dni, z zaznaczoną ilością poszczególnych składników obiadu na jednego ucznia wraz z wypisanymi alergenami skutkować będzie odrzuceniem oferty.

6. Maksymalna ilość punktów do uzyskania w kryterium termin płatności faktury wynosi 40 pkt.

7. Punkty uzyskane w poszczególnych kryteriach zostaną zsumowane i posłużą do końcowej oceny ofert. Maksymalna ilość punktów jaką może uzyskać wykonawca w końcowej ocenie wynosi 100 pkt

V. Opis sposobu przygotowania ofert

1. Oferta powinna być sporządzona czytelnie w języku polskim.
2. Wykonawcy ponoszą wszelkie koszty własne związane z przygotowaniem i złożeniem oferty, niezależnie od wyniku postępowania. Zamawiający w żadnym przypadku nie odpowiada za koszty poniesione przez Wykonawców w związku z przygotowaniem i złożeniem oferty.
3. Ofertę należy złożyć na Formularzu ofertowym, stanowiącym załącznik nr 1 do Zapytania ofertowego do dnia 27 sierpnia 2019r. do godziny 13:00. 
Uwaga: Oferty otrzymane po terminie składania ofert nie będą rozpatrywane!
4. Zamawiający dopuszcza złożenie oferty w formie:

1) pisemnej – ofertę należy złożyć w Szkole Podstawowej im. Tadeusza Kościuszki w Łaznowie,Łaznów 65, 97-221 Rokiciny,
2) faksowej – ofertę należy przesłać na nr faksu /44/ 719 50 81,
3) elektronicznej – ofertę należy przesłać na adres e-mail: splaznow@wp.pl
5. Oferta wraz z załącznikami musi być podpisana przez osobę (osoby) uprawnioną                               w dokumentach rejestrowych firmy lub posiadającą stosowne pełnomocnictwo.


VI. Oferta powinna zawierać następujące dokumenty
1. Wypełniony formularz ofertowy - Załącznik nr 1
2. Oświadczenie Wykonawcy – załącznik nr 2
3. Kserokopie dokumentów stwierdzających, że Wykonawca:

1) Spełnia wymagania konieczne do zapewnienia higieny i właściwej jakości zdrowotnej środków spożywczych przy ich przewozie samochodem,

2) Jest wpisany do rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli Państwowej Inspekcji Sanitarnej,

3) Posiada decyzję Sanepidu stwierdzającą, iż obiekt, w którym odbywa się produkcja posiłków spełnia wymagania sanitarno – higieniczne.

4. Pełnomocnictwo do reprezentowania wykonawcy jeżeli zostało ustanowione bądź do wykonawców wspólnie ubiegających się o zamówienie.
5. Przykładowy, zbilansowany jadłospis na 10 dni, z zaznaczoną ilością poszczególnych składników obiadu na jednego ucznia oraz z wypisanymi na każdy dzień alergenami.

VII. Postanowienia końcowe

1. Do niniejszego zaproszenia nie mają zastosowania przepisy ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych. 

2. Zamawiający zastrzega sobie unieważnienie niniejszego postępowania na każdym etapie bez podania przyczyny.

3. Do kontaktów z oferentami upoważniony jest Dyrektor Szkoły Podstawowej im. Tadeusza Kościuszki w Łaznowie – Paweł Bieliński oraz sekretarz szkoły Agnieszka Sońta tel. 44 719 50 81, e-mail: splaznow@wp.pl  

4. Załącznikami do Zapytania ofertowego są:
1) Formularz ofertowy - załącznik nr 1
2) Oświadczenie Wykonawcy – załącznik nr 2
3) Wzór umowy – załącznik nr 3

......................................................









           Data i podpis Dyrektora SP Łaznów
Załącznik 1 do Zapytania ofertowego
SPŁ.0711.12.2019 z dn.21.08.2019r.

FORMULARZ OFERTOWY
na wykonanie zamówienia o wartości szacunkowej do 30000 euro

1. Nazwa i adres ZAMAWIAJĄCEGO 

            Szkoła Podstawowa im. Tadeusza Kościuszki w Łaznowie, Łaznów 65 
            97-221 Rokiciny;  NIP: 773- 223-20-96
2. Nazwa przedmiotu zamówienia: 
„Usługę przygotowania i dostarczania posiłków (usługa cateringowa - DOŻYWIANIE)
dla ok. 30 uczniów Szkoły Podstawowej im. Tadeusza Kościuszki w Łaznowie w roku szkolnym 2019/2020”
3. Tryb postępowania: zapytanie ofertowe 
4. Nazwa i adres Wykonawcy 
…………………………………………………………………………………………...............

…………………………………………………………………………………………………..

NIP …………………………tel./fax……………………… email ……………….....................

5. Oferuję wykonanie przedmiotu zamówienia za kwotę: 
netto ………………………… zł. za obiad dwudaniowy dla jednego ucznia
(słownie netto: …………………………………………………………………………….……) 

VAT …………………………………….………… zł 

(słownie VAT: ……………………………………………………………………………........) 

brutto ………………………..zł za obiad dwudaniowy dla jednego ucznia

(słownie brutto: ………………………………………………………………………………...) 

6. Deklaruję ponadto: 
a) wykonanie zamówienia w terminie: września 2019r. do dnia 25.06.2019r., 

b) akceptację warunków płatności: 7 dni od daty przedłożenia zamawiającemu faktury.

7. Oświadczam, że zapoznałem się z opisem przedmiotu zamówienia i nie wnoszę do niego zastrzeżeń. W razie wyboru naszej oferty zobowiązujemy się do realizacji zamówienia na warunkach określonych w niniejszym postępowaniu. 

Podpis i pieczęć Wykonawcy 

\\
          (pieczątka zamawiającego)

Znak sprawy .....................................................

Dokumentacja z przeprowadzonego

ROZPOZNANIA CENOWEGO

Dotyczącego dostaw, usług i robót budowlanych 

o wartości nieprzekraczającej 30 000 euro netto
1. W celu zamówienia

..............................................................................................................................................................................................................................................................................................................

które jest dostawą/usługą/robotą budowlaną, przeprowadzono rozeznanie cenowe. 

Wartość szacunkowa zamówienia w zł wynosi: ...................................... zł netto.

2. Dla zamówień o wartości nieprzekraczającej 30000 euro netto w dniu ....................... r. zaproszono do udziału w postępowaniu niżej wymienionych Wykonawców poprzez: rozesłanie zapytania ofertowego, które stanowi integralną część niniejszej dokumentacji.

3. Do dnia .................................. r. do godz. ........... złożono poniższe oferty:

	Lp.
	Nazwa i adres Wykonawcy
	Cena netto
	Cena brutto
	Uwagi

	1
	
	
	
	

	2
	
	
	
	

	3
	
	
	
	


4. Uzasadnienie wyboru oferty najkorzystniejszej:

..............................................................................................................................................................................................................................................................................................................

Łaznów, …………………..









........................................................









        (podpis  pracownika merytorycznego)









Zatwierdzam/ nie zatwierdzam









......................................................








                      Data i podpis Dyrektora SP Łaznów
..........................................


                                Załącznik 2 do Zapytania ofertowego

SPŁ.0711.12.2019 z dn.21.08.2019r.

   (pieczęć firmowa Wykonawcy)

Oświadczenie

o spełnianiu warunków udziału w postępowaniu


Przystępując do udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego na „Usługę przygotowania i dostarczania posiłków (usługa cateringowa – Dożywianie) dla ok. 30 uczniów Szkoły Podstawowej im. Tadeusza Kościuszki w Łaznowie w roku szkolnym 2019/2020” oświadczam, iż spełniam warunki dotyczące:

1. posiadania uprawnień do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania,

2. posiadania wiedzy i doświadczenia, 

3. dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia,

4. sytuacji ekonomicznej i finansowej. 

…………………………                                                            …………………………………………


Data



                   
Pieczęć i podpis Wykonawcy (osoby uprawnionej)

Załącznik nr 3  do zapytania ofertowego

                                                                                                                      SPŁ.0711.12.2019 z dn.21.08.2019r.           
Umowa o dzieło Nr 1/2019/2020
zawarta w dniu ………………..2019 r. pomiędzy:

Szkołą Podstawową im. Tadeusza Kościuszki w Łaznowie, Łaznów 65, 
97-221 Rokiciny, reprezentowaną przez: 

mgr Pawła Bielińskiego – Dyrektora Szkoły Podstawowej im. Tadeusza Kościuszki w Łaznowie
zwaną w treści umowy „Zamawiającym” 

a 

………………………………………………………….
zwanym „Wykonawcą” 

W wyniku dokonania przez zamawiającego wyboru najkorzystniejszej oferty w oparciu o zapytanie ofertowe z dnia 21.08.2019r. na wykonanie zamówienia o wartości do 30000 euro pn. 
„Usługę przygotowania i dostarczania posiłków (usługa cateringowa - DOŻYWIANIE)
dla ok. 30 uczniów Szkoły Podstawowej im. Tadeusza Kościuszki w Łaznowie w roku szkolnym 2019/2020”
oraz zgodnie z warunkami określonymi w ofercie zawiera się umowę o następującej treści: 

§ 1
1. Przedmiotem zamówienia jest usługa  przygotowania i dostarczania posiłków (usługa cateringowa – dożywianie) dla ok. 30 uczniów Szkoły Podstawowej im. Tadeusza Kościuszki w Łaznowie w roku szkolnym 2019/2020.
2. Szczegółowy zakres zamówienia:  
1) Zamawiający planuje, że dziennie należy dostarczyć średnio ok.30 obiadów składających się z dwóch dań: zupy i drugiego dania.
2) Zastrzega się możliwość zwiększenia lub zmniejszenia ilości dostarczanych obiadów. 
O ostatecznej ilości zamawianych obiadów Zamawiający powiadomi telefonicznie Wykonawcę najpóźniej do godziny 8:30 danego dnia.
3) Zamawiający zapłaci Wykonawcy wyłącznie za posiłki rzeczywiście wydane dzieciom zgodnie z codziennym zapotrzebowaniem.
4) Dostawa posiłków będzie odbywać się począwszy od września 2019 r. do 25.06.2020 r.  od poniedziałku do piątku, z wyłączeniem okresu przerw świątecznych, ferii zimowych, wakacji i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki – dostawa do godziny 10 : 20. 
W wyjątkowej sytuacji związanej ze zmianą organizacji dnia szkoły, dostawa obiadu odbędzie się o innej godzinie – po wcześniejszym uzgodnieniu z Wykonawcą.
5) Wykonawca będzie dostarczał dekadowy jadłospis przygotowany na 10 dni (z co najmniej 3-dniowym wyprzedzeniem), z podaniem składników wagowych (gramatury) potraw – do akceptacji Zamawiającego oraz wyszczególnionymi alergenami na każdy dzień. Wykonawca zobowiązany jest do zachowania jakości obiadów zgodnie z przedstawionym jadłospisem.
6) Wykonawca zobowiązany jest do przygotowywania i dostarczania posiłków o najwyższym standardzie, na bazie produktów najwyższej jakości i bezpieczeństwa zgodnie z normami HACCP oraz rozporządzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154).
7) Przy planowaniu posiłków należy uwzględnić zalecaną wartość energetyczną, wielkość posiłków oraz normy produktów dla uczniów w wieku 7-15 lat. Wyklucza się posiłki sporządzane na bazie półproduktów oraz na bazie Fast Food lub mrożonych potraw.
8) Obiad musi spełniać następujące warunki ilościowe:
a) Zupa (na wywarze mięsnym, warzywnym albo mięsno-warzywnym):

gramatura – ok. 350-450 ml

pieczywo – 50 g

b)drugie danie:     

sztuka mięsa / drób / ryby  – 100 g – 150g

kotlet mielony, pulpet, klops – 100 g,  

ziemniaki, kasza, ryż, makaron – 150 g - 200g

surówka / warzywa gotowane – ok. 150 g

pierogi, naleśniki, krokiety itp. - 200 g 

  c)kompot lub sok z produktów świeżych i pełnowartościowych(200ml)
9) Posiłki muszą spełniać następujące warunki jakościowe:

a) jadłospis musi być urozmaicony, nie dopuszcza się powtarzania rodzajowo tych samych potraw w ciągu 10 dni,

b) co najmniej raz w tygodniu powinna być podawana porcja ryby,

c) każdego dnia powinna być podawana co najmniej jedna porcja z grupy mięso, jaja, orzechy, nasiona roślin strączkowych, warzywa i owoce w każdym posiłku oraz jedna porcja mleka i produktów mlecznych,

d) potrawy powinny być lekkostrawne, przygotowane z surowców wysokiej jakości, świeżych, naturalnych, mało przetworzonych, z ograniczoną ilością substancji dodatkowych – konserwujących, zagęszczających, barwiących lub sztucznie aromatyzowanych,

e) w jadłospisie powinny przeważać potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smażone,

f) do przygotowania posiłków zalecane jest: stosowanie tłuszczów roślinnych (ograniczone stosowanie tłuszczów zwierzęcych), stosowanie dużej ilości warzyw i owoców, w tym także nasion roślin strączkowych, różnego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli,

g) zupy muszą być przygotowane na wywarze warzywno-mięsnym, warzywnym albo mięsnym),

h) zupy, sosy oraz potrawy sporządzane były z naturalnych składników, bez użycia koncentratów spożywczych, z wyłączeniem koncentratów z naturalnych składników,
i) ważna jest estetyka potraw i posiłków.

10) Wykonawca będzie przygotowywał i dostarczał posiłki zachowując wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu i warunków produkcji oraz weźmie odpowiedzialność za ich przestrzeganie.

11) Wykonawca zobowiązany jest do odbioru, wywożenia i utylizacji odpadów związanych z usługą żywienia i ponosi tym samym odpowiedzialność za gospodarowanie tymi odpadami oraz ponosi koszty z tym związane zgodnie z Ustawą z dnia 14 grudnia 2012 r. o odpadach (Dz.U.z 2018r., poz.992 z późn.zm.).

12) Obowiązkiem Wykonawcy jest przechowywanie próbek ze wszystkich przygotowanych i dostarczonych posiłków każdego dnia, przez okres 72 godzin w ilości 150 g, z oznaczeniem daty, godziny, zawartości próbko pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych próbek.

13) Transport posiłków musi odbywać się w specjalistycznych termosach gwarantujących utrzymanie odpowiedniej temperatury i jakości przewożonych potraw, środkami transportu przystosowanymi do przewozu żywności, na który wykonawca posiada odpowiednie dokumenty potwierdzające dostosowanie pojazdu.

14) Dostarczanie posiłków z miejsca produkcji do pomieszczeń dystrybucji w szkole realizowane będzie przez Wykonawcę na jego koszt.

15) Zamawiający posiada własne naczynia (talerze, kubki, sztućce).

16) Zamawiający przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne związane z bezpośrednim wydawaniem posiłków dzieciom korzystającym z usług stołówki szkolnej.
3. Wszelkie warunki i sposób realizacji przedmiotu zamówienia określony został we wzorze umowy stanowiącym załącznik nr 3 do niniejszego zapytania.
§ 2

Strony ustalają, że:

1. Stawka żywieniowa składająca się z pierwszego i drugiego dania dla jednego ucznia wynosi …………..….zł brutto (słownie:……………………………………00/100groszy).

2. Miesięczna kwota wydanego posiłku będzie liczona w następujący sposób: stawka dzienna x liczba wydanych posiłków w miesiącu x liczba dzieci. 

3. Fakturę należy wystawić na Zamawiającego w następujący sposób:

Nabywca: Gmina Rokiciny, ul. Tomaszowska 9, 97-221 Rokiciny, NIP: 773-23-22-103
Odbiorca/płatnik: Szkoła Podstawowa w Łaznowie, Łaznów 65, 97-221 Rokiciny

4. Zapłata za wykonanie ww. zamówienia nastąpi w terminie 7 dni od daty złożenia faktury na konto Wykonawcy Nr ……………………………………………………………………………………...
5. Faktury należy składać nie później niż do dnia 10 miesiąca następującego po miesiącu, w którym została wykonana usługa.

6. Ogółem wartość umowy nie przekroczy kwoty …………………………………………………..
7. Stawka żywieniowa w okresie obowiązywania umowy nie może podlegać waloryzacji.

8. Zadanie finansowane będzie ze środków budżetowych Szkoły Podstawowej im. Tadeusza Kościuszki w Łaznowie oraz ze środków zabezpieczonych przez GOPS w Rokicinach w ramach wieloletniego rządowego programu „Posiłek w szkole i w domu” na lata 2019 – 2023.

§ 3
Zamawiający zastrzega sobie prawo do kontroli przedmiotu zamówienia, co do ilości i jakości.
§ 4
Kary finansowe nałożone przez SANEPID lub inny organ kontrolujący placówkę oświatową, względem której Wykonawca będzie świadczył usługę wymienioną w § 1 wynikające z zaniedbań lub niedopełnienia zadań przez Wykonawcę będzie w całości pokrywał Wykonawca.

§ 5

Wszystkie spory mogące wyniknąć z realizacji umowy rozstrzygał będzie sąd właściwy dla siedziby Zamawiającego.

§ 6
Umowa może zostać rozwiązana przez każdą ze stron z zachowaniem jednomiesięcznego okresu wypowiedzenia.

§ 7
W sprawach nieuregulowanych niniejszą umową mają zastosowanie przepisy Kodeksu Cywilnego. 


§ 8
Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach: jeden dla Wykonawcy i jeden dla Zamawiającego. 

……………………………………                                                     …………………………………..
ZAMAWIAJĄCY                                                                                          WYKONAWCA                                                                                                                                        

